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~,Das Hygienic Design ist der Schliissel
fiir eine sichere Abfiilltechnologie*

Markus Schlumberger (Ampack) iiber aseptische Anlagen, CIP/SIP und User Experience

Wo Produkte ohne Kiihlkette sicher verarbeitet und abgefiillt werden miissen, ist perfekte Hygiene ein absolutes Muss. Die
Ampack GmbH (Kénigsbrunn) zihlt hier seit Jahrzehnten zu den Technologiefiihrern. Im Bereich aseptischer Abfiillmaschi-
nen bietet sie Kunden maBgeschneiderte Losungen fiir verschiedenste Milchprodukte, Babynahrung, Trinkmahizeiten oder
Feinkost. Damit setzt das Unternehmen immer wieder MaBstidbe im hygienischen Maschinenbau. Der ,,Hygiene Report*
sprach mit Ampack-Geschiftsfiihrer Markus Schlumberger iiber Herausforderungen, Innovationen, regulatorische Anforde-
rungen und die wichtige Rolle des Hygienic Design fiir Maschinen und Anlagen in lebensmittelverarbeitenden Betrieben.

Redaktion Hygiene Report:
Herr Schiumberger, mit asep-
tischer Abfull- und Verpa-
ckungstechnik hat sich Ampack
im Lebensmittelbereich einen
Namen gemacht. Wie kam es
dazu?

Markus Schlumberger: Am-
pack ist seit (ber 50 Jahren
Pionier im aseptischen Bereich.
Bereits 1976 ging unsere erste
aseptische Maschine in Betrieb
- eine automatische Becherab-
fullanlage fir Molkereien. Heute
sind wir in diesem Segment
Marktfihrer. Rund 80 Prozent
unserer Kunden kommen aus

Markus Schlumberger: Unsere
Maschinen sind weltweit im Ein-
satz und unser Portfolio deckt
ein breites Spektrum ab. Im
Bereich Milch- und pflanzen-
basierte Produkte verarbeiten
unsere Anlagen unter anderem
Joghurt, Hittenkése, Kaffeesah-
ne sowie Desserts. Im Segment
,Drinks-to-Go", beispielsweise
Caffé Latte oder Proteinshakes,
wird die aseptische Abflllung
groBtenteils mit einer Ampack-
Maschine durchgefihrt.

Eine besondere Rolle spielt die
Baby- und Trinknahrung: Bei
Babymilch, die bereits ab dem

Fiir héichste Hygienestandards sorgen das Entkeimungs- und Doppelkammer-
system der Abfiillmaschine des Typs FBL.

der Molkereiindustrie, die be-
sonders hohe Anforderungen an
Hygiene stellt.

Redaktion Hygiene Report:
Wo werden Thre Maschinen
heute eingesetzt? Wie sieht lhr
Produktportfolio aus?
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ersten Lebenstag im Kran-
kenhaus eingesetzt wird, sind
wir WeltmarktfUhrer. Gleiches
gilt fir enterale Erndhrung.
Dariiber hinaus bedienen wir
die Feinkostindustrie, etwa mit
Lésungen fir Hummus, Dips
oder vegane Aufstriche.

Redaktion Hygiene Report:
Ihre Firma sieht sich als Tech-
nologiefiihrer bei hygienischen
Abfiill- und Verpackungsma-
schinen. Welche Maschinen
stehen dabel besonders im
Fokus?

Markus Schlumberger: Wir
entwickeln und produzieren
Becherabfullmaschinen in

den Hygienestufen Clean,
Ultra-Clean und Aseptik. Hinzu
kommen aseptische Thermo-
formmaschinen, bei denen
Becher aus Kunststofffolie
geformt, befiillt und verschlos-
sen werden - insbesondere flr
anspruchsvolle Anwendungen
wie Krankenhausnahrung aber
auch Kaffeesahne. Ergdnzend
bieten wir aseptische Flaschen-
abfillmaschinen an.

Redaktion Hygiene Report:
Wo kommen diese Lésungen
konkret zum Einsatz?

Markus Schlumberger: Der
Schwerpunkt liegt klar auf
Molkereien und der Feinkostin-
dustrie. Gleichzeitig zeigen indi-
viduelle Projekte die Flexibilitat
unserer Technologien: So haben
wir beispielsweise eine asepti-
sche Abfllllésung fir Hummus
in Portionsbechern entwickelt,
die in der Bordkiche von Flug-
zeugen eingesetzt werden —ein

Markus Schlumberger
Geschéftsfahrer von Ampack,
setzt auf Kundennéhe und indivi-
duelle Losungen.

Anwendungsfall ohne durch-
géngige Kihlkette.

Redaktion Hygiene Report: Wel-
che Herausforderungen mussen
Sie bewiltigen, um gesetzliche
Anforderungen sicher einzuhal-
fen?

Markus Schlumberger: Die
Einhaltung regulatorischer Vor-
gaben gehort zu unserem Ta-
gesgeschaft. Entscheidend ist,
alle relevanten Entwicklungen
kontinuierlich im Blick zu be-
halten und friihzeitig darauf zu
reagieren. Wir arbeiten aktiv in
Fachgremien und Forschungs-
projekten mit und pflegen ein
enges Netzwerk aus Instituten,
Lieferanten und Kunden.

www.hygiene-report-magazin.de



JUNI

INTERVIEW

Zudem bewer-
ten wir Risiken
systematisch
Uber den ge-
samten Pro-
duktlebenszy-
klus hinweg

— ginschlieBlich
moglicher Alte-
rungs- und
VerschleiBef-
fekte, die die
Produktsicher-

Abfiilimaschinen von Ampack ermdglichen flexible Abf(il-

heit beeinflus-
sen kdnnen.

Redaktion Hygiene Report:
Welche Rolle spielen Materialien
und deren Konformitat?

Markus Schlumberger: Alle
Bauteile mit Lebensmittelkon-
takt werden ausschlieBlich auf
Basis entsprechender Konformi-
tatserklarungen spezifiziert und
verbaut — insbesondere gemaB
EU-Verordnungen. Unsere
internen Prozesse stellen sicher,
dass diese Anforderungen
lickenlos dokumentiert und
eingehalten werden. Darlber
hinaus prufen wir eingesetzte
Materialien regelmaBig auf ihre
Konformitat mit relevanten
Regelwerken wie REACH und
RoHS.

Redaktion Hygiene Report: Von
HACCP (iber IFS und FDA bis
EHEDG: Wie wichtig sind flir Sie
als Maschinenbauer Hygiene-
Zertifizierungen und Richtlinien?

Markus Schlumberger: Diese
Standards haben fiir uns eine
groBBe Bedeutung. Aufgrund
unserer langjahrigen Erfahrung
kennen wir die Anforderungen
genau und setzen sie konse-
quent um.

Gleichzeitig verstehen wir uns
als Partner unserer Kunden
und untersttzen sie auch

bei (bergreifenden Fragestel-
lungen zur Produktsicherheit
und Prozessgestaltung. Dabei
liegt ein zentraler Fokus auf

lungen von flilssigen, viskosen und sttickigen Produkten
fn unterschiedlichen Formaten.

Fotos: Ampack

hygienegerechter Konstruktion,
insbesondere auf der Vermei-
dung von Totrdumen in der
Geometrie und guten Reini-
gungsméglichkeiten. Bereits in
der Designphase wird sicher-
gestellt, dass alle produktbe-
rihrenden Bereiche optimal
inspiziert und gereinigt werden
kénnen.

Redaktion Hygiene Report:
Weiche Rolle spielt das Hygienic
Design bei der Konstruktion
Ihrer Maschinen?
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Kanten. Auch Komponenten wie
Rohrleitungen, Schlduche oder
Kabelverbindungen werden so
gestaltet, dass sich keine Riick-
sténde ablagern konnen. Der
Doseur muss immer komplett
entleert sein,

Aseptische Anlagen sind
grundsatzlich mit CIP- und
SIP-Systemen ausgestattet.
Beim ,Clean in Place” erfolgt
die Reinigung automatisiert mit
definierten Medien, Zeitablaufen
und Sequenzen. ,Sterilization in
Place" ermoglicht eine herme-
tisch abgeschlossene Sterili-
sation. Beide Verfahren folgen
klaren regulatorischen Vorgaben
und sind essenziell fir sichere
Prozesse.

Redaktion Hygiene Report: Und
wie sehen die Verfahren bei der
Materialsterilisation aus?

Markus Schlumberger: Im Ultra-
Clean-Bereich nutzen wir unter
anderem Pulsed-Light-Tech-
nologie mit hochenergetischen
Lichtblitzen. Fiir aseptische

Innovative Technologie fiir eine aseptische Abfiillung: Um Schaumbildung
2u minimieren, taucht der Kolben des neven Doseurs in die Flasche ein und
fiihrt das Produkt (ber seitliche Offnungen gezielt entlang der Innenwand.

Markus Schiumberger: Hygie-
nic Design ist fundamental.
Das geht bis ins kleinste Detail.
Der Grundrahmen besteht
vollsténdig aus Edelstahl und
alle Flachen sind geneigt,
sodass keine Flissigkeiten
stehen bleiben kénnen. Es gibt
weder tote Winkel noch scharfe

Anwendungen setzen wir auf
verdampftes Wasserstoffperoxid.
Dabei wird ein Tropfen Flissig-
keit verdampft, mit Sterilluft
vermischt und in das Packma-
terial eingebracht. So werden
Keime zuverlassig abgetotet,
bevor das System mit Sterilluft
gespuilt wird.

Redaktion Hygiene Report:
FlieBt denn gelegentlich auch
Feedback aus der Praxis in lhre
Entwicklung ein?

Markus Schlumberger: Nat(r-
lich. Der Austausch mit unseren
Kunden ist fir uns zentral.

Wir nutzen gezielt die User-
Experience-Methode (UX), um
unsere Produkte kontinuierlich
Zu verbessern, Zudem verflgen
wir Uber ein eigenes Techni-
kum, in dem neue Produkte
und Prozesse gemeinsam

mit unseren Kunden getestet
werden. Diese Nahe zur Praxis
ist entscheidend, um technolo-
gisch fihrend zu bleiben.

Redaktion Hygiene Report: Mit
welchen Innovationen kénnen
Anwender kinftig rechnen?

Markus Schlumberger: Ein
aktuelles Beispiel ist unsere
neue Dosiertechnologie fir die
aseptische Flaschenabflllung.
Sie wurde speziell fir Produkte
entwickelt, die zur Schaumbil-
dung neigen, wie etwa klinische
Erndhrung oder Trinkmahl-
zeiten.

Der neu entwickelte Doseur
fihrt das Produkt gezielt entlang
der Innenwand der Flasche,
wodurch die Schaumbildung
deutlich reduziert wird. Das
verbessert nicht nur die Abfull-
genauigkeit, sondern auch die
Prozessstabilitdt und Linien-
leistung — mit bis zu 36.000
Flaschen pro Stunde.

Diese Technologie ist Teil
unserer modularen Flaschenab-
fulllinie des Typs FBL und zeigt
exemplarisch, wie wir durch
gezielte Innovationen sowohl die
Produktsicherheit als auch die
Effizienz weiter steigern.

Ampack GmbH
Lechfeldgraben 7
D-86343 Konigsbrunn

Tel: +49 8231 6005 0
www.ampack-solutions.com
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